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La Academia Internacional de Gastronomia
premia al 'chef' Pacor Roncero

Este prestigioso cocinero acaba de ser nombrado 'Chef L' Avenir’
2005; mientras que su compaifiera M* José Huertas se ha llevado el
galardén de 'Sumiller L Avenir’

Dicen que los premios y reconocimientos llegan
de golpe y no de uno en uno. Pues algo asi le ha
sucedido al chef Paco Roncero desde que
participé junto a su maestro Ferran Adria y Juan
Mari Arzak en la cena de gala previa a la boda
de los Principes de Asturias.

w5
4 Asi, el ltimo en llegarle ha sido el titulo de ‘Chef
/ L" Avenir’ 2005 (Chef del futuro), un premio que
otorga cada afio la Academia [nternacional de
Gastronomia a un importante cocinero para
destacar su labor gastrondmica. Y en el caso de
Paco Roncero habria que decir que bien
merecido lo tiene. Lleva al frente de los fogones
de La Terraza del Casino mas de 14 afios y 1o ha
convertido en uno de |0s restaurantes mas
innovadores y creativos de la capital espanola.

Paco Roncero, que acaba
de recibir el premio a
'Chef L™ Avenir' lleva 14
anos al frente dela cocina
de la terraza del Casino.

No es la primera vez que |a Academia
Internacional, cuyo presidente de honor es
Rafael Ansén, premia con este galardén a un
espafiol. En 1997 recayd sobre Martin
Berasatequi; mientras que en 1999 lo hizo el
duefo del restaurante La Broche, Sergl Arola.

Por otro lado, el titulo de *‘Sumiller L™ Avenir’ se
lo ha llevado la sumiller de la Terraza del
Casino, M2 José Huertas, por su gran trabajo en
el mundo de los vinos, siempre en busca de
nuevos sabores y texturas asi como de
maridajes de excepcion.

Pero la Terraza del Casino estd de enhorabuena
ya que también le han reconocido con el Premio
Sanchez Cotan al mejor disefio de carta de
restaurante, Un premio con &l que el
emblemaético restaurante del Casino de Madrid
puede presumir de tener una carta elegante,
creativa y, sobre todo, muy muy apetecible.
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> El reconocido ‘chef' Paco Roncero, galardonado por su trayectoria
profesional
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1. Rte. La Huerta de Lleida - Visitenos en Madrid 3
Cocina catalana en Madrid: caracoles, calgots, setas, bacalao, etc. !
www.lahuertadelleida.com Nc

2, Jamones Juan Pedro Domecq - 100% Ibéricos
Venta online de los mejores productos Ibéricos: Jamones de bellota, Pa...
http://www.jamonesdomecq.com

3. La Revista PG - Recetas -
No dejes escapar nuestras originales recetas de cocina: Canelones de saltea...
http://www.larevistapg.com
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