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Laeleccidn de la mo-
cahidzd gastronémi
cay laconfecciéndel
mend mas indicado
paralabodapusdess
une e las tareas mas
celicadas znte una
celebrazidon de natu
rzleza colectiva, Conviene coservar con cuica-
¢o las posibilidzdes que oirece el mercado y \
afrontar €l reta teniendo en cuenta numerosos Samarkatca
cetales. come los gustos prehables de ios in- :\_,

wvitades, el numera de convidades, €l orecio o
el concepto lucico que s2 hayz quendo trasmi
tir gl enlace,

G0 puede ayudar a ofrecer un convite sarprandente
sucuento al tiempo,

£l Catering de Neremz Salinzs {Estaieta, 2. Portal 2. Of.

: ol T o Mueva Plaza de |2 Moraleja. Tel. 31 567 22 G2} es

B .(/,/'.I'/'//(‘//f) de lcs pooes que se alreven proponer senacios de ban-
Nadie quiere casr on las quetes de bode que mcluyen depustacionss exdticas,

excentricidacss en un dia como sushis japonsses 0 massalas (ndias, acemas de

en el cue todo ha de sar dispener de un espacio multifuncienal para bagas, no

perfacto, pero come pre- demasiade multitudinaras, cencminado Uplown gus

guntanca se llega a Roma nuecs decorarse con detalles y funcionalsmo exdtico,

y también z Pekin, el ass-
soramiento de profesionales de las cocinas del mun-
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Habraque tener cuidadoen
quelasstéticaslavejilane
superen 3 suculencia, Las
nuevas tendencizs puaden
ser tan efectivas come en-
zanosas. En la cocina mas moderna conviene tener mu-
chas oninicnes antes ¢2 lomar una decision en ese sen-
tide. Lavanguardiagastrondmicagensra entus 2smes en-
tr= zlgunas y rechazo 3 ofros. Su creatividad y estética
motiva a la juventud mas curiosa v sofisticads, ozro la
dimansidn de las racionas v la fzita de tradicidn se cuas-
tiana entre 195 clasicos.

Las epciones de banquetes de boca més vanguardistas
se pueden encontrar en ! trio de ases que cumprands
a los siguientes nombres ilustres: el Catering £ Bulll (Al-
czla, 15. Tel. 91 523 83 51), sorpresay creatividad con
el sello de Ferrzn Adriz; E1 Chaflan (Pio XII, 34. Tel. 81
345 04 50), con las garantias del innovadoe Juan Pa-
blo Felipe y Grupo Sckado Uuan de Herrerasin,. Tel @]
54% 00 41}, especialistas consolidades en tods clase
d= montajes creativos qua han llegado 2 expener la di-
wersidad de su catering en |a Czsa Encendida.
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Cuando los contrayentes o
o5 invitades son de diver-
505 parses, ha de tenerse
en cuenta lz pos:ble con-
fesién religicsa de los in-
vitzdos, previends incluso con el pre-

veador un mend alternativo para al- Q 3

guno de ellos. Los judios o musulma-
nes tignen ciertas restricciones gas-
trondmicas,

Es recomendable contratar los
sarvicios de catering de un espe-
cialista en la fusidn de cocinas
diversas como Nodo (Tel, 91 564
40 44) cuyo responsable de co-
cina, el acreditada chef Alberto
Chicote es capaz de abordar pla-
tos que funden y potencian man-

jares y procedimientes culinanos de Oriznte Me-
dioyde Lejano Oriente, &l mastizaje de Perd, Mé-
xico y Brasil o las tradiciones y tendencias inte-
rregionales ce [1alia o |2 vieja Europa. Su vision
cultural del fzndmeno de la fusion estara al ser-
vicio del acierto ante la eveniuzlidad interesarse
€n unz opcion 1an valiente.
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En estostiempos anlos
que zzltamos del euro-
peismo al hecho dife-
rencial, también es pa-
rantia de sorpresa y ori-
ginalidad recurrir a |as radiciones culinarias lo-
cales. Una conversacién con los mas mayores o
cen algdn amigo de arovincias, puede ofracer la
pistas acertadas para aberdar una calebracidn
diferente y colorida,

Algunos especizhistas como Gazielupe (1sla dz2 13
Palma, 2. San Sebastién de los Reyes, Tel. 91 653
08 16) son una referencia privilegiada da |z coci-
navasca en la capital. Pertonovo (Ctra, de la Co-
rufia, km, 10, Tel. 91 307 Q1 73), s uno de los
decanos de los restoranes gallegos en Mzdnd con
salones suficientes. £1 Grupo Paradis (Plaza de las
Cortes, 5, 7' planta. Madrid. Tel. 91 389 68 20),
un especialista en catering de origen catalan, pre-
senle en cinco comunidaces, es capaz de adap-
tarse a las referencias regionales de todo tipo, ga-
rantizzndo el &xi10 daca su acreditads trayectoria.
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£n una finca {propiz o de
alguiler), en una man-
s16m, jardin, hotel, castillo o saidn urbano de postin,..
las posibilidades y coembinaciones de medzlidzdes
parecen infinitas, zunque en algunos casos se trate
de que centratar un gervicio de catering, que inclu-
ya montaje del mobiliario y obligue a una ceerdina-
cign entre el propietaro del especio y el hestelero,

Especizlstas en banquetes multitudinarios como el Gru-
poMallorcz (Tel. 91 410 00 10) disporzn de edificios sin-
gulares como el Castille de Vinpe!as o el Palacio de Aldo
vea, o mismo que el extenss Grupo Anuro Cantablanco
(Cant. Colmenar iejo, km, 14,500. Tel. 91 735 43 00,
versatil en recintos propics, pero lambign dispuestos a tras-

ladar sus medios hosteisros a lugares concertadas, al igual
que Colonial de Monico (Km. 3,2 N-V Recinto Ferial ¢z 12
Casa de Campo. Tel. 479 37 73), La Misidn {Recinto Fe-
rial ¢e la Casa de Campo. Tel. 81 464 77 77) o El Man-
dalzy del Casing Gran Madrid (Km. 2% A-6 Terrelodones.
Tel, 920 900 810), que de por si cugntan con instalacio-
nes ¥ es03Cios oportuncs y con capacidad suficients para
cubrir de ferma integral las necasidades de un evento cu-
ya funcionalidad y experiencia no soslaya, sino que se in-
crementa, la suprema calidad gastrendmica del agape.
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Como habituzimente se di-
ce en pubhcidad, 'tantos
millones de personas no
pueden astar equivocades’. Que s haga habituzimente
sblo indica que funciona. Cochinillos, carderos, cremzs
y ensaladas en raciones gensresas gustan a la mayria
de los invitados, Una recomendaciin avalada por cuatro
lustres de servicios de bangustes es [3 de! Coracor de
Isabel Maestre (Pedro Mugurazz, 7 baje. Tel. 91 35968
12}, Premic nacicnal de Gastrenomia 1997 y figura im-
prescinéitiz en 2l munde del catering madrileno, con
una filosofia de trabe fundamentaca en 2 tradicidn y
el buen gusto, sin perder de vists las tendencias.
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ario Sandoval (Campada de Espana de Cozing, | Estra-
la Michelin) en La Romanée, Grinda. Tel, 91 814 95 78

MUan Pablo Felipe (Premio Nacional de Gastronemia |
Estrelia Michalin) en el Palaco ce Miratlores. Mirallores de
|z Sierrz. Tel. 91 844 90 80

alvador Gallego (Premio Naciona' de Gastronomia. 1
Estrella Micheling en EI Cenador de Salvador, Maraizazal.
Tel. 91 857 77 22

nedw Latumbe (Premio Nacwnal de Gastrenomia, 1 Sol
Campsa) 2n ABC de Serrano. Tel. 91 575 11 12y La Finca
del Vzlle. Barazas. Tel. @1 747 46 41

ulio Reoyo (1 Estrellz Michelin. 1 Sol Campsa) en La
Casa Varga, Torelodones, Tel, §1 859 23 61
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ikel Szntamaria {Grupo Bakaco. Lider del Pincho Vas-
¢ol en &l Musea del Traje. Tel. 91 52500 4]

naco Roncero (1 Estrelle Michelin, 2 Soles Campsal en
La Terraze de! Casino. Tel. 91 332 12 75

oaquin Felipe (1 Sol Campsa. Eurcoa Décol en Hoteal
Urban. Tal. @1 787 77 80 y Hotal Villz Real, Tel. 91 420
3767

esl’ss Santos {2 Sales Campsa. Goizakae-Wellingtan) en
Catering Gaztelupe, Tel, €1 553 05 16

610 Olmedo (Campedn de Cocina de Macrid, Subcam
pedn de Espadial en Jardin Mandalay. Cesino Torrelodones.
Tel. 00 900 810




