
Tapiplatos 
Gnocchis de calabaza  ......................................................... 
Sardinas con arroz y lulo  .................................................... 
Nitro maiz con geleé de trufa negra y aire de foie ­ gras .............. 
Ensalada de mejillones con tomate y mozarella  ..................... 
Cigala con quinoa ............................................................... 
Espárragos blancos con mahonesa caliente  .......................... 
Verdel con escabeche de pollo.............................................. 
Fardos de calamar con ruibarbo y mentaiko  .......................... 
Bogavante al natural con sopa de aceite de arbequina y pomelo rosa 
Langostinos con arroz al parmesano y PX  ............................ 
Huevo pochado a baja temperatura con mollejas de cordero .... 
Verduras de temporada con pulpo a la gallega  ..................... 
Callos de bacalao al curry  .................................................. 
Esféricos de mozarella  ........................................................ 
Albóndigas de guisantes  ................................................... 
Foie­gras con sorbete de litchis  ........................................... 

Pescados 
Rape con habas y raviolis de tomate a la menta ..................... 
Bacalao con crema ligera de pil­pil y verduras  ....................... 
Pez de San Pedro con texturas de limón  .............................. 
Lenguado con espárragos y puré de mandarina  ..................... 

Carnes 
Espaldita de conejo con cefalópodos  .................................... 
Jarrete de ternera con papillote de verduras (para 2 personas) 
Solomillo de buey con raviolis de panceta ibérica y patata ....... 
Cochinillo confitado con mascarpone ,mango y ensalada de calabacín


